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ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: ΑΡΗΣ ΑΡΓΥΡΙΑΔΗΣ

ALL LEGAL TAXES ARE INCLUDED
IN THE LISTED ITEMS
MARKET CONTROLLER RESPONSIBLE: ARIS ARGYRIADIS

Κρύα ορεκτικά – Ωμά

Ζεστά ορεκτικά

Κυρίως πιάτα

Από τον φούρνο με κάρβουνα

Επιδόρπια
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Πατήστε Eδώ
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ALL LEGAL TAXES ARE INCLUDED
IN THE LISTED ITEMS
MARKET CONTROLLER RESPONSIBLE: ARIS ARGYRIADIS
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Κρύα ορεκτικά - Ωμά
Σαλάτα καβουριού

ωμός τόνος, μαγιονέζα μαύρου σκόρδου, finger lime
16,00 €

Ταρτάρ μοσχαρίσιο
namelaka τρούφας, φουντούκι, πίκλα πατάτας

25,00 €

Αφρός κατσικίσιου τυριού
καμένο πράσο, αχλάδι, καρύδι

17,00 €

Καρπάτσιο μανιταριών
κέτσαπ μανιταριών, πραλίνα κουκουναριού

16,00 €

Rillettes σολομού
choux, bavaroise με βότανα

16,00 €

Χτένια *
πράσινο μήλο, μάραθο

26,00 €

Επιστροφή στο menu
* κατεψυγμένο



Ζεστά ορεκτικά
Σούπα αγκινάρας Ιερουσαλήμ

γλώσσα μοσχαριού, emulsion ρόκας
14,00 €

Λευκά σπαράγγια
κρέμα αμυγδάλου, αυγοτάραχο

17,00 €

Hot dog πάπιας
relish σέλινο, μαγιονέζα τρούφας

18,00 €

Φουά γκρα *
σάλτσα χελιού, κουμκουάτ

32,00 €

Καραμπινέρος γαρίδα *
brioche, μπισκ, σάλτσα espelette

25,00 €

Επιστροφή στο menu
* κατεψυγμένο



Κυρίως πιάτα
Χριστόψαρο

πίκλα λεμονιού, ραβέντι, σάλτσα γιαουρτιού
28,00 €

Μπακαλιάρος
λαχανίδα, κουνουπίδι, demi-glace θαλασσινών, γεμιστό κρεμμύδι

26,00 €

Πικάνια αρνιού *
πατάτα dauphinoise, jus αρνιού, πίκλα μανιτάρι

29,00 €

Μοσχαρίσια μάγουλα *
κάστανα, γλυκοπατάτα, παστινάκι

23,00 €

Χοιρινό Joselito Iberico *
κόκκινο λάχανο, φασόλια μαυρομάτικα, μαρμελάδα chorizo

29,00 €

Κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής
lollipop, salsify

22,00 €

Επιστροφή στο menu
* κατεψυγμένο



Επιστροφή στο menu

Από τον φούρνο με κάρβουνα
Bavette μοσχαρίσια

26,00 €

Σουβλάκι κοτόπουλου
18,00 €

Καρέ αρνιού *
35,00 €

Χοιρινή μπριζόλα Iberico *
25,00 €

Μυλοκόπι
25,00 €

* κατεψυγμένο



Επιστροφή στο menu

Επιδόρπια
Κρεμ μπρουλέ

9,00 €

Black forest
cremeux bitter, σορμπέ κεράσι, sable σοκολάτας

12,00 €

Vanilla mouse
σουφλέ βανίλιας, παγωτό βανίλιας

12,00 €

Chocolate mushroom
μους bitter σοκολάτας, shiitake confit, παγωτό τρούφας

14,00 €



Επιστροφή στο menu

Menu 35€
Πράσινη σαλάτα

παντζάρι, κατσικίσιο τυρί, καρύδια, βαλσάμικο
ή

Γαρίδες *
μαρούλι, ντρέσινγκ αντζούγιας, σπεκ 

Σουβλάκι κοτόπουλου
πατάτα, μανιτάρια

ή
Τσιπούρα

πατάτα, μανιτάρια
ή

Χοιρινή μπριζόλα ιμπέρικο *
πατάτα, μανιτάρια 

Κρεμ μπρουλέ

Τιμή κατ’ άτομο: 35 € ή εξαργύρωση 700 πόντων

Συμπεριλαμβάνεται ένα ποτήρι κρασί της επιλογής του οινοχόου μας

* κατεψυγμένο



Back to menu

Cold starters - Raw
Crab salad

raw tuna, black garlic mayonnaise, finger lime
16,00 €

Beef tartare
truffle namelaka, hazelnut, pickled potato

25,00 €

Goat cheese foam
burnt leek, pear, walnut

17,00 €

Mushroom carpaccio
mushroom ketchup, pine nut praline

16,00 €

Salmon rillettes
choux, herbs bavaroise

16,00 €

Scallops *
green apple, fennel

26,00 €

* frozen



Back to menu

Hot starters
Jerusalem artichoke soup
beef tongue, arugula emulsion

14,00 €

White asparagus
almond cream, bottarga

17,00 €

Duck hot dog
celery relish, truffle mayonnaise

18,00 €

Foie gras *
eel sauce, kumquat

32,00 €

Shrimps carabineros *
brioche, bisque, espelette sauce

25,00 €

* frozen



Back to menu

Main courses
John dory

preserved lemon, rhubarb, yogurt sauce
28,00 €

Cod
kale, cauliflower, seafood demi-glace, stuffed shallot

26,00 €

Lamb picanha *
potato dauphinoise, lamb jus, pickled mushroom

29,00 €

Veal cheeks *
chestnuts, sweet potato, parsnip

23,00 €

Pork Joselito Iberico *
red cabbage, black eye beans, chorizo jam

29,00 €

Free-range chicken
lollipop, salsify

22,00 €

* frozen



Back to menu

From the charcoal oven
Flap steak - bavette

26,00 €

Chicken skewer
18,00 €

Lamb rack *
35,00 €

Iberico pork chop *
25,00 €

Croaker
25,00 €

* frozen



Back to menu

Desserts
Creme Brulee

9,00 €

Black forest
cremeux bitter, cherry sorbet, chocolate sable

12,00 €

Vanilla mouse
vanilla souffle, vanilla ice cream

12,00 €

Chocolate mushroom
bitter chocolate mousse, shiitake confit, truffle ice cream

14,00 €



Back to menu

Menu 35€
Green salad

beetroot, goat cheese, walnuts, balsamic vinegar
or

Shrimps *
lettuce, anchovy dressing, speck

Chicken skewer
potato, mushroom

or
Sea bream

potato, mushroom
or

Iberico pork chop *
potato, mushroom

Crème brûlée

Price per person: 35 € or 700 points redemption

A glass of wine of our sommelier’s selection, is included

* frozen



ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ
ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ 

ΦΥΛΛΑ ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ 
ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΕΛΑΤΕΣ 

ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ 
ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ

LE MAGASIN DOIT DISPOSER 
DES BULLETINS IMPRIMÉS, 
DANS UNE CASE SPECIALE 

Ã CÔTÉ DE LA SORTIE, 
POUR LA FORMULATION 

DE TOUTE PLAINTE
 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ
ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ 
ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ

 ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ 
(ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

THE SHOP IS OBLIGED 
TO HAVE PRINTED DOCUMENTS 
IN A SPECIAL CASE 
BESIDE THE EXIT 
FOR SETTING OUT OF 
ANY EXISTED COMPLAINT

DAS LOCAL IST VERPFLICHTET 
FORMULATE IN EINEM 
GESONDERTEN FACH 
AM AUSGANG ZUR VERFUGUNG 
ZU STELLEN, 
UM GEGEBENENFALLS 
BESCHWERDEN ANZUGEBEN

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NO-
TICE OF PAYMENT 
HAS NOT BEEN RECEIVED 
(RECEIPT - INVOICE)

ΣΑΣ ΕΝΗΜΕΡΩΝΟΥΜΕ ΟΤΙ
 ΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ ΤΟΥ ΜΕΝΟΥ, 

ΠΙΘΑΝΩΣ ΝΑ ΕΜΠΕΡΙΕΧΟΥΝ
ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ.

ΓΙΑ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ
ΜΠΟΡΕΙΤΕ ΝΑ ΑΠΕΥΘΥΝΘΕΙΤΕ 

ΣΤΟ ΕΚΠΑΙΔΕΥΜΕΝΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΤΟΥ 
ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟΥ.

ΣΑΣ ΕΝΗΜΕΡΩΝΟΥΜΕ ΟΤΙ 
ΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ ΤΟΥ ΜΕΝΟΥ  ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ 

ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ 
& ΦΕΤΑ Π.Ο.Π. 

ΣΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ ΜΑΣ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ 
ΗΛΙΕΛΑΙΟ. 

PLEASE BE ADVISED THAT 
THE FOOD MENU ITEMS, 
MAY CONTAIN 
ALLERGENIC SUBSTANCES. 
FOR MORE INFORMATION
YOU MAY ADDRESS
OUR TRAINED
RESTAURANT STAFF.

PLEASE BE ADVISED THAT
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL 
& FETA CHEESE D.O.C. IS USED 
IN ALL FOOD MENU ITEMS.
SUNFLOWER OIL IS USED 
IN PAN-FRIED ITEMS.

Back to menu
Επιστροφή στο menu


